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越
前
海
岸
沿
い
の
港
に
は
多
く
の

漁
船
が
並
び
、
越
前
ガ
ニ
を
は
じ
め

と
し
た
新
鮮
な
魚
介
類
が
水
揚
げ
さ

れ
て
い
る
。
三
隻
の
船
を
所
有
す
る

福
丸
ご
ー
じ
ょ
ー
も
ん
も
漁
業
と
釣

り
船
を
中
心
と
し
た
事
業
を
行
っ
て

き
た
が
、
数
年
前
に
加
工
部
門
を
新

た
に
発
足
さ
せ
た
。

　

同
店
の
加
工
部
門
を
担
当
す
る
高

木
雅
司
さ
ん
は
、
顧
客
１
人
ひ
と
り

と
直
接
や
り
取
り
を
し
な
が
ら
、
そ

の
希
望
に
合
わ
せ
た
加
工
処
理
を

行
っ
て
い
る
。
高
木
さ
ん
は
「
鮮
度

を
落
と
さ
ず
に
美
味
し
い
海
産
物
を

届
け
る
こ
と
が
で
き
る
の
は
、
水
揚

げ
か
ら
加
工
ま
で
一
貫
し
て
取
り
組

め
て
い
る
か
ら
」
と
同
店
の
強
み
に

つ
い
て
語
る
。

　

魚
介
類
は
大
漁
だ
と
市
場
価
格
が

下
が
り
、廃
棄
さ
れ
る
場
合
も
あ
る
。

そ
こ
で
水
揚
げ
し
た
魚
を
粗
末
に
し

な
い
よ
う
に
加
工
を
施
す
こ
と
に

よ
っ
て
付
加
価
値
を
生
み
出
し
、
ま

た
、
消
費
者
に
も
美
味
し
く
食
べ
て

も
ら
い
た
い
と
い
う
願
い
か
ら
同
店

の
加
工
部
門
は
誕
生
し
た
。「
地
元

漁
師
し
か
楽
し
め
な
か
っ
た
海
の
幸

を
、
よ
り
多
く
の
方
に
広
め
て
い
き

た
い
」
と
高
木
さ
ん
は
意
気
込
ん
で

い
る
。

漁師ならではの味を楽しんで
福丸ごーじょーもん

高
たか ぎ

木　雅
まさし

司さん
同店考案の「越前漁師かれい漬け」。地元漁
師でないと食べられない、かれいの刺身が楽
しめる。
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