
福井商工会議所では、そばとバール（酒場）を組み合わせた SOBARプロジェクト を展開しています。
本コーナーではSOBAR参加店舗から 店主おすすめの逸品そば をご紹介します。

そば処 おばちゃんの店

越前町にあるおばちゃんの店は地元食材をふんだん
に使った料理が自慢。400年の歴史を持つ今庄産のそ

ば粉を店内で製粉、手打ちをしており、挽きたて、打ちたて、茹
でたてで提供するこだわりよう。じっくり噛むと口いっぱい
に新鮮なそばならではの強い風味とコシが感じられる。また
「天ざるそば」は近くで採れた山菜をザクザク食感の天ぷらを
セットにした人気メニュー。これからの季節には、梅肉入りの
さっぱりとした「梅おろしそば」もおすすめ。地元の豊かな自
然が感じられるおばちゃんたちのあったかいお店です。

税込1,500円

税込1,950円

◉天ざるそば　税込1,800円

おろしそば、
百貴船 160ml、
厚揚げ焼

つるきそば佐佳枝支店

HPはこちら

住　　所：南越前町今庄 9-13
電話番号：0778-45-1144
定 休 日：火曜（祝日は営業）
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◉つるきそば　税込1,150円

SNS（営業日の案内）はこちら

住　　所：福井市順化 1-5-7
電話番号：0776-24-6352
定 休 日：日曜、月一回不定休

和42年の創業以来、約60年にわたり多くの人に愛され
ているつるきそば佐佳枝支店。店名を冠した「つるきそ

ば」は特に県外の人に人気の一品。福井県産を含む数種類のそ
ば粉をブレンドしたそばは艶やかな見た目とつるりとした喉
ごしが特長。辛めのおろしがよく絡み、山菜や天ぷらと合わせ
れば、違った味わいが楽しめます。更に、自家製の麺とつゆを
使ったラーメンやうどんも“通”のメニュー。変わらぬおいしさ
と気さくな店員さんの人柄に、常連客が多いのも納得です。そ
ば屋としては珍しく、朝9時過ぎからの営業。朝そばにもぜひ。

昭

あげおろしそば、
一本義 生貯蔵酒300ml、
福井産白山ポークの焼豚

ソバール
メニュー!
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